
MENUS CANTINE MAI 2023 

Les viandes sont d’origine française – Les poissons sont issus de la pêche responsable. 

Les menus peuvent être modifiés sous réserve d’approvisionnement et/ ou de nécessité de service. 

Lundi 1 Mai 

 

 

Mardi 2 Mai 

 

Hachis Veggie 

Salade 

Fromage 

Liégeois aux fruits 

Jeudi 4 Mai 

 

Quiche  

Boulettes de viande 

Courgettes à la 

tomate 

Fruits frais 

 

 

Vendredi 5 Mai 

 

Salade Parisienne 

Poisson 

Poêlée légumes 

Gâteau aux pommes 

Lundi 8 Mai 

 

 
 

 

Mardi 9 Mai 

 

Tomates mozza 

Aiguillettes de poulet 

panées aux céréales 

Poêlée de légumes 

Yaourt 

 

Jeudi 11 Mai 

 

Couscous et ses 

légumes 

Semoule Bio 

Fromage 

Salade de fruits frais 

 

Vendredi 12 Mai 

 

Salade Nounours 

Poisson  

Riz pilaf 

Crème Praliné 

Lundi 15 Mai 

 

Betteraves Mimosa 

Cordon bleu 

Coquillettes 

Flan au caramel 

 

 

Mardi 16 Mai 

 

Tarte au saumon 

Chipolatas  

Poêlée sarladaise 

Fromage blanc 

vanille 

 

 

 

 

ASCENSION 

 

 

PAS 

 

DE 

 

CANTINE 

Lundi 22 Mai 

 

Riz au thon 

Pomme de terre 

suéoise 

Glace - biscuit 

 

 

  

Mardi 23 Mai 

 

Salade bretonne 

Steak haché 

Pois Carottes 

Tarte aux carambar 

 

Jeudi 25 Mai 

 

Crêpe jambon 

fromage 

Bœuf en sauce 

Petits légumes 

Mousse au chocolat 

 

 

Vendredi 26 Mai 

 

Salade de concombre 

et maïs 

Pâtes bolognaise 

Veggie 

Fromage 

Liégeois vanille 

 

 

 

Les menus sont donnés à titre indicatif et sont susceptibles d’être modifiés sous réserve de 

disponibilité de produits et/ou d’approvisionnement. 


